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シリーズ

TEL（０７６６）２５－２５６８ FAX ２５－７２１３宝 工 芸 株 式 会 社製造メーカーとしてアイデアと仕上と責任と納期

価格及び商品等の説明は担当営業にお問い合せ下さい

旧製品、使用に著しく懸念される商品、再生困難、商品切替を考えている商品引取相談承ります回収にご協力下さい。資源の再利用に環境保全、温暖化防止、

仕様は安全で安心して使いやすいように日々研鑽しており変更致しますのでよろしくお願い申し上げます。

●●万葉焼きしゃぶグリル鍋 ●●

1101200

網をのせ一人用焼肉プレートとして、

落としを使い孔をふさいでしゃぶ鍋に、

専用蓋で蒸し鍋にも使えます。

焼きものも間接熱により柔らかくふっくらと焼けます。

軽くて丈夫な作りのアルミ合金製です。

丸型網の他面積の広い小判型網もあります

丸型専用蓋はずっしりと重量の４２０ｇに仕上げました

宝

製造メーカーとしてアイデアと

仕様

●●

小判型網ｻｲｽﾞ200φ×160㎜

価格 ２，４００ 円

本体サイズ 145φ×45㎜

コンロセット別途

ｾｯﾄ価格 ３，９００ 円

丸型網サイズ150φ×23㎜

落しサイズ 45φ×30㎜

蓋サイズ132φ×90㎜

価格 １，７００ 円

フッ素加工でこびりつきにくい

２３５ｇと軽量 満水時２４０ｍｌ

しゃぶ鍋としてお使いの場合は熱効率が落ちる

ので必ずロストルの孔をふさいで下さい

ご案内商品はすべて日本国産品です。

多様に使えるグリル鍋です

●●

鉄の
すくなります

ださい



釜本体裏側
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ご案内商品はすべて日本国産品です。 価格及び商品等の説明は担当営業にお問い合せ下さい

旧製品、使用に著しく懸念される商品、再生困難、商品切替を考えている商品引取相談承りま

す回収にご協力下さい。資源の再利用に環境保全、温暖化防止、ECOのためにも

仕様は安全で安心して使いやすいように日々研鑽しており変更致しますのでよろしくお願い申し上げます。

●● 鋳鉄製浅釜 ●●
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鋳鉄製です。厚みがあり、プレス釜とは保温力が違います

裏の形状はフラットにして電磁調理器対応にしました

鍋には必ず水を入れて使用して下さい

ＩＨ調理器ＯＫの1合炊釜です！保温力もあります！

１７３（１５５φ）×４０㎜

３６５×３２０φ×７０㎜

セット価格 ２５，０００

ｾｯﾄ価格 ３，６００ 円

●●万葉ロストル網焼●●

鍋本体はアルミ製、鉄鋳製の網とハンドルのセット商品です

本体はアルミ製なので大きい焼肉鍋ですが軽量で取扱いが

容易です

網は鋳鉄製ですので高温を維持します

鍋本体は

アルミ製です

火受けは

鋳鉄製です

網は

鋳鉄製です

の手入れとして初めてのご使用は野菜屑を食用油で軽く炒めてください。鉄の独特の臭いが消え油や汁がなじみや

すくなります。使用後はお湯を使いスポンジたわしなどで汚れを落とし弱火で空だきをして食用油を薄く塗っておいてく

ださい。水分が残ると錆びます。後の手入れを怠らず、大切に末永くご愛用ください。

網 ３００φ


